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Honduras se ha convertido en uno de
los líderes mundiales en la producción y
exportación de café. Para competir a nivel
global, se requiere un cuidado especial en
el almacenamiento y acondicionamiento
de los granos, pues el intenso calor
tropical puede afectar su peso y hasta el
sabor. Por ello, CLIMA S.A. se ha vuelto
un aliado estratégico del sector cafetalero
proporcionando aislantes térmicos que
conservan la humedad y mantienen el peso
de los granos.

“Mantener la humedad del café es esencial
para que no pierda peso. Al conservar su
peso mantiene intacto su sabor y maximiza
el valor por libra”, dijo RobertoOctavio Larios
Durón, Gerente General de la empresa.

Un aspecto fundamental de un aislante
térmico es su grado de reflectividad y
valor R, porque determina la reducción de
temperatura que proporciona.

CLIMA S.A. ofrece diversos tipos y grados
de aislamiento térmico efectivo, capaces
de ofrecer soluciones a la medida de
cada región, acordes con las condiciones
climáticas a la que los granos de café son
expuestos.

Los beneficios de los aislantes térmicos
para la industria cafetalera son múltiples:
entre otros reducen el gasto de energía,
crean un ambiente agradable y evitan que
el café pierda peso, conservando su valor.

CLIMA S.A. tiene la solución apropiada para
cada productor o exportador. Si usted aún
no utiliza los aislantes térmicos, no deje de
consultarles. Recuerde: el valor del café
depende del peso de sus granos. No deje
que la humedad se lleve su inversión y
esfuerzo.

CLIMA
OFRECE CALIDAD Y GARANTÍA EN AISLANTES

Ingeniero Roberto Larios Durón
Gerente deMercadeo de Clima S.A. de C.V.
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Ofrecemos una línea de Hornos
para satisfacer las necesidades de
pequeños y grandes productores,
nuestros diseños abarcan sistemas
para abastecer desde 1 secadora
tipo “Guardiola” hasta 8 secadoras,
alcanzando los mayores niveles de
eficiencia tanto en la transferencia
calorífica como en el rendimiento del
consumo de combustible.

Dentro de esta línea ofrecemos las
opciones de Fuego Directo, Fuego
Indirecto, y una gama de potencia
desde los 3.8 millones de BTU hasta
20 millones. Al ser construidos con
materiales de la mejor calidad.

El diseño y fabricación de una secadora nuestra, garantizan el mejor
y más eficiente proceso de secado del grano; su diseño tradicional
mejorado continuamente en cada pieza que componen dicha
máquina, asegura al productor poder cumplir con los más altos
estándares tanto en la calidad del punto del café como la uniformidad
total del mismo.

Nuestros diseños abarcan Secadoras con capacidad de 300 qq,
200, 120, hasta llegar a un mínimo de 30 qq de acuerdo con las
necesidades del productor, la eficiencia en el secado uniforme
que proporciona nuestra Secadora Cilíndrica se debe al estudio y
pruebas de una serie de piezas internas que la componen, tales
como el sistema de tubos de exhalación los que se encargan de
distribuir homogéneamente el aire hacia el centro de la masa de
café, conjunto de revolcadores, ductos de paso en doble sentido en
los compartimientos, sistema de desviadores, entre otros.

SECADORA HORIZONTAL TIPO GUARDIOLA

•Mayor eficiencia en la transferencia calorífica.
•Alta durabilidad y bajo costo de mantenimiento.
•Mayor rendimiento en el consumo de combustible.

Nuestros hornos están APTOS PARA QUE SEAN UTILIZADOS YA SEA ÚNICAMENTE CON
CASCARILLA DE CAFÉ, o con LEÑA, entre otros, o bien MEZCLANDO AMBOS PRODUCTOS.

HORNO MODELO PERELLO

Nuestros hornos múltiples ofrecen:
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